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CONCOURS DES PRATIQUES AGROÉCOLOGIQUES-AGROFORESTERIE, 
5 LAURÉATS MIS À L’HONNEUR POUR L’AOC CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE

En 2026, l'AOC Châteauneuf-du-Pape participe au Concours des Pratiques Agroécologiques-Agroforesterie, initié par
le Concours Général Agricole. Coorganisé par Chambres d'Agriculture France et le Réseau Haies France, ce concours
se déroule d'abord à l'échelle locale puis nationale. Plus qu’une compétition, cet événement permet de mettre en
lumière les agriculteurs ayant placé l’arbre au cœur de leurs pratiques agricoles.

CONTACT PRESSE : Manon Missongé, Responsable du Pôle Promotion &
Communication, Maison des Vignerons de Châteauneuf-du-Pape
manon@chateauneuf.com / 06 89 83 20 42

Cinq domaines de l'appellation Châteauneuf-du-Pape se sont portés candidats : Florent Lançon (Domaine de la Solitude),
Édouard Brunier (Domaine du Vieux Télégraphe), Arthur Mayard (Domaine Mayard), Nicolas et Coline Roumieux (Clos du
Calvaire) et Antonin Coulon (Domaine de Beaurenard). Le 1er juin 2026, ils ont accueilli sur leurs parcelles un jury d'experts
venu analyser leur système agroforestier et la cohérence de leurs pratiques en termes paysagers, socio-économiques et
environnementaux.

A PROPOS DE CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE

1ère AOC viticole de France en 1936, les 3150 ha. de l’appellation s’étendent sur 5 communes : Châteauneuf-du-Pape, Bédarrides,
Courthézon, Orange et Sorgues.
Forte de 300 déclarants de récolte, l’AOC produit en moyenne 90 000 hl. par millésime, soit environ 12 millions de cols, répartis à 93% sur
les vins rouges et 7% sur les vins blancs.
Bénéficiant d’un patrimoine naturel unique, l’AOC s’appuie sur 13 cépages, 5 terroirs distincts et un climat exceptionnel, empreint de soleil et
de mistral, pour élaborer des vins d’exception distribués en majorité à l’export (66% des volumes en 2021). Engagée de manière historique
et continue sur les sujets de développement durable, 35% des surfaces de l’AOC sont conduites en agriculture biologique ou biodynamie.

En tant que lauréat du concours local, Arthur Mayard représentera l'AOC Châteauneuf-du-Pape pour la finale du concours
national. Il sera en lice avec les 27 lauréats des autres territoires organisateurs. Le « Prix d'Excellence Agro-Écologique » sera
décerné lors du Salon de l'Agriculture, à Paris, en février 2027.

Le « Prix d'Équilibre Agro-Écologique » du concours local a été
décerné à Arthur Mayard, du Domaine Mayard. Il lui a été remis
le vendredi 4 septembre, lors du Grand Banquet des Vendanges
organisé à l'occasion des 90 ans de l'appellation, au Château
Fortia.

Les autres candidats ont également été récompensés :
• Deuxième prix, mention spéciale « Biodiversité », Antonin

Coulon, Domaine de Beaurenard
• Troisième prix, Coline et Nicolas Roumieux, Clos du Calvaire
• Mention spéciale « Innovation », Florent Lançon, Domaine

de la Solitude
• Mention spéciale « Mille Arbres », Édouard Brunier,

Domaine du Vieux Télégraphe

LES LAURÉATS 2026

De gauche à droite : Coline Roumieux (Clos du Calvaire), Édouard Brunier (Vieux
Télégraphe), Florent Lançon (Domaine de la Solitude), Frédéric Coulon (Domaine de
Beaurenard), Arthur Mayard (Domaine Mayard) et Édouard Brodhag (Directeur de la
DDT du Vaucluse)
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