CHATEAUNEUF-DU-PAPE

TERROIRS

Grés rouge (90%) Calcaire (10%)
CEPAGES

Grenache blanc (10%) Bourboulenc (20%)
Roussanne (50%) Clairette (20%)

VINIFICATION

Barrique neuve (30%) Barrique ancienne (50%)
Cuve inox (20%)

Macération pré-fermentaire a froid

LA CLEF DE ST THOMAS T° de fermentation : 16°
AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE
ELEVAGE
Blanc 2017
Barrique neuve (30% - Barrique ancienne (50% -
DOMAINE CLEF DE SAINT ?:E\c/’g)inox (20% - 9 mois) 9 mois)

THOMAS
ROUTE DE BEDARRIDES
84230 CHATEAUNEUF-DU-PAPE

tel : +33 (0)4 90 42 63 03
fax : +33 (0)4 90 42 40 00

mail : commercial@chateau-calissanne.fr
site : http://www.calissanne.fr

Contact : KESSLER SOPHIE

MODE DE VITICULTURE
Raisonnée certifiée

Fédération des Syndicats de Producteurs de Chateauneuf-du-Pape
BP 12 - 25 avenue Général de Gaulle - 84231 Chateauneuf-du-Pape Cedex

www.chateauneuf.com - www.vinadea.com
26/02/2019
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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