URBI

AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE TERROIRS
Rouge 2013 Galets roulés (50%) Sable / Safre (50%)
CLOS SAINT PIERRE CEPAGES
CHATEAU DES SECRETS , 2527 CHEMIN BLANC  Grenache noir (40%) Syrah (40%)
tel : +33 (0)6 10 29 50 25
fax : +33 (0)4 90 34 40 25 VINIFICATION

: - : Cuve inox (100%)
mail : clos.saintpierrel@gmail.com

Contact : PERVEYRIE PIERRE ET CAROLE
ELEVAGE

MODE DE VITICULTURE Barrique neuve Barrique ancienne
AATEATAT Cuve tronconique

NOTES DE DEGUSTATION

Gilbert et Gaillard : " Robe grenat soutenu, reflets
violines. Nez engageant, garrigue, fruits noirs confiturés,
note toastée, épices. Attaque tendre, bouche souple ,
riche, aux ardbmes du nez généreux, intenses. Tanins
fondus. Finale fraiche sur des épices. Belle bouteille !
90+ , MEDAILLE D'OR.

BIO certifiée France

Fédération des Syndicats de Producteurs de Chateauneuf-du-Pape E -F_E
BP 12 - 25 avenue Général de Gaulle - 84231 Chateauneuf-du-Pape Cedex - .
www.chateauneuf.com - www.vinadea.com
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. E
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